Suppe & Vorspeisen

Hochzeitssuppe

Fladle | Graupen | MarkkloBchen | Gemuse
Ji3

Bunter Salat
Croutons | Rohkost | Trauben | Nusse | Sprossen
86

als Beilagensalat
o6

Karamellisierter Ziegenfrischkase
Apfel | Thymian | Chutney | Rote Beete | Honigbrot

136

Tatar vom Rind

Avocado | Ingwer | Traubenkernol | Pimentocreme | Crostini
186

GGebratene Garnelen

Wasabigurke | Tomatensalsa | Aioli
146

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal.



DO B FOF

Hauptspeisen

Cordon Bleu vom Schwein
Luftgetrockneter Landschinken | Bergkase | Aroma-Drillinge |

Speck | Zwiebeln
236

Rheinhessentrio
Getruffelter Saumagen | Fleeschknepp | Zanderfilet |

Rieslingkraut | Schwarzbrot
256

In Spatburgunder geschmorte Ochsenbackchen

Rahmkohl | Nussbutter | Kartoffelstampf | Sprossen
266

Maishahnchenbrust

/iegenkasepasta | Kirschtomaten | Truffelsahne | Fruhlingszwiebeln
246

Argentinisches Rumpsteak

Buntes Gemuse | Balsamicozwiebeln | Kartoffelkrapfen
31E

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal.



Hauptspeisen

Wolfsharsch
Gemuse-Nudelnest | Mandeln | Rote Beete | Rieslingsahne
246

Vegetarische Gnocehi
SahnesoBe | Ziegenkase | Zwiebelschmelz |

Kirschtomaten | Frihlingslauch
186

Veganer Grillkase

Tomatensalsa | Rucolapesto | Mandeln
216

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal.



DO 8 FOF
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Unser Kuchenchef empfiehlt..

3-Gang-Wintergenuss

Karamellisierter Ziegenfrischkase
Apfel | Thymian | Chutney | Rote Beete | Honigbrot

Dazu empfehlen wir unseren 2022 Silvaner vom Loss trocken 0,11,

In Spatburgunder geschmorte Ochsenbackchen
Rahmkohl | Nussbutter | Kartoffelstampf | Sprossen

Dazu empfehlen wir unseren 2021 Spatburgunder Rotwein trocken 0, 11.

Frichtecrumble
Kompott | Eis | Butterstreusel | Schmand

Dazu servieren wir lhnen Espresso.

3 Gang Menu exkl. Weine & Espresso
436
3 Gang Mentiinkl. Weine & Espresso
536

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal.



002 8¢ FOF

Desserts & Kase

Lieblingsduett

1 Kugel Eis mit Espresso oder Café
of

Fissorbet
36

Sektsorbet

Sorbeteis | Sekt St. Petrus Privat trocken
1€

Fruchtecrumble

Kompott | Eis | Butterstreusel | Schmand
86

Schokokuchen

Warmer halbflussiger Kern | Maracuja-Sorbet | Fruchte
9€

Franzosische Kaseauswanhl
156

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal.



