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Unser Kuchenchef empfiehlt...
10-Gang-Degustationsmenu

Willkommen zu einer unvergesslichen Reise durch die Welt der
Aromen und Gaumenfreuden.

Unser 10-Gang Degustationsment ist eine Hommage an die
Kunst des Kochens, sorgfaltig zusammengestellt, um lhre
Sinne zu verzaubern und jeden Bissen zu ginem Erlebnis zu

machen.

Uberraschend. Verfilhrerisch. Unvergesslich.
Jeder Gang erzahlt seine eigene Geschichte.

139€

inkl. korrespondierender Weine je 0,05
Bitte beachten Sie, dass das 10-Gang-Ment nur tischweise moglich ist.

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal.
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Unser Kuchenchef empfiehlt...
,Gourmetmenu®

Amuse-Gueule

Gurken-Joghurt-Kaltschale
Wodka-Melone | Espuma

Rindertatar
Avocado | Mango | Senfkaviar

Karamellisierter Ziegenfrischkase
Ananas Chutney | Honigbrot

Sorbet

L achsforellenfilet
Gemusenudeln | Rucola | SafransoBe

Verring von Mango und Passionsfrucht

63€

109 € (inkl. 0,11 Weinempfehlung zu jedem Gang, auBer Amuse-Gueule und Sorbet)
Bitte beachten Sie, dass dieses Meni nur tischweise maglich ist.

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal.
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Unser Kuchenchef empfiehlt...
,GenieBerment”

Rotgarnelen
Tomatensugo | Zitronenhollandaise | Erbsensprossen

Saltimbocca vom Kalb
Tomatenrisotto | Gruner Spargel

[itronenparfait
Sauerkirschen | Butter-Mandel-Streusel

58 €
10 (inkl. 0,11 Weinempfehlung zu jedem Gang)

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal.
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Suppe & Vorspeisen

Sommersalat
Trauben | Nusse | Croutons | Rohkost | Sprossen

Gurken-Joghurt-Kaltschale
Wodka-Melone | Espuma

Rote-Beete-Carpaccio
Rucola | Tomaten | Walnusse

Rindertatar
Avocado | Mango | Senfkaviar

Rotgarnelen
Tomatensugo | Zitronenhollandaise | Erbsensprossen

Truffelnudeln
Sommertruffel | Grana Padano

Karamellisierter Ziegenfrischkase
Ananas Chutney | Honigbrot

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal.

20

20



Hauptspeisen

Cordon Bleu
Schwarzwalder Schinken | Bergkase | SuBkartoffelpommes |
Sour Cream

Lammrucken
Oliven | Toskanisches Pfannengemuse | Kartoffelkrapfen

Maishahnchen-Supreme
Marinierte Gurke | Sesam | Teriyaki | Mandeln | Erdnuss Espuma

Saltimbocca vom Kalb
Tomatenrisotto | Gruner Spargel

Filet von der Rindersteakhufte
Truffelnudeln | Wilder Brokkoli

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal.
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Hauptspeisen

L achsforellenfilet 29
Gemusenudeln | Rucola | SafransoBe

Vegane Gnoccehi 21
Kirschtomaten | Wildkrauter | Veganer Kase

Truffelnudeln 34
Grana Padano | Rucola

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal.



Desserts

Lieblingsduett 15
1 Kugel Eis mit Espresso oder Café

Sorbet 4

Sektsorbet 9
Sorbet | Sekt St. Petrus Privat trocken

/itronenparfait 13
Sauerkirschen | Butter-Mandel-Streusel

Schokoladenkuchen 12
Blutorangensorbet | Vanilleschmand

Verring von Mango und Passionsfrucht 1l

Dessert-Variation ,Weingold* 15

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal.



