
 
 
 

 

 

 
Suppe & Vorspeisen 

 
Hochzeitssuppe 
Flädle | Graupen | Markklößchen | Gemüse 
7€ 

 
Bunter Salat 
Croutons | Rohkost | Trauben | Nüsse | Sprossen 
8€ 
 
als Beilagensalat  
5€ 
 
Karamellisierter Ziegenfrischkäse 
Apfel | Thymian | Chutney | Rote Beete | Honigbrot 
13€ 
 
Tatar vom Rind 
Avocado | Ingwer | Traubenkernöl | Pimentocreme | Crostini 
18€ 
 
Gebratene Garnelen 
Wasabigurke | Tomatensalsa | Aioli 
14€ 

 
 

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal. 
 
 
 



 
 

 
 
 
 

 
Hauptspeisen 

 

 
Cordon Bleu vom Schwein 
Luftgetrockneter Landschinken | Bergkäse | Aroma-Drillinge |  
Speck | Zwiebeln 
23€ 
 
Rheinhessentrio 
Getrüffelter Saumagen | Fleeschknepp | Zanderfilet |  
Rieslingkraut | Schwarzbrot 
25€ 
 
In Spätburgunder geschmorte Ochsenbäckchen 
Rahmkohl | Nussbutter | Kartoffelstampf | Sprossen 
26€ 
 
Maishähnchenbrust 
Ziegenkäsepasta | Kirschtomaten | Trüffelsahne | Frühlingszwiebeln 
24€ 
 
Argentinisches Rumpsteak 
Buntes Gemüse | Balsamicozwiebeln | Kartoffelkrapfen 
31€ 
 

 
 

 

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal. 
 



 
 

 
 
 

 
 

Hauptspeisen 
 

 
 
Wolfsbarsch 
Gemüse-Nudelnest | Mandeln | Rote Beete | Rieslingsahne 
24€ 
 
 
 
Vegetarische Gnocchi 
Sahnesoße | Ziegenkäse | Zwiebelschmelz |  
Kirschtomaten | Frühlingslauch 
18€ 
 
 
 
Veganer Grillkäse  
Tomatensalsa | Rucolapesto | Mandeln 
21€ 
 
 

 
 
 
 

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal. 
 



 
 

 
 
 

 
Unser Küchenchef empfiehlt… 
3-Gang-Wintergenuss 

 
 

Karamellisierter Ziegenfrischkäse 
Apfel | Thymian | Chutney | Rote Beete | Honigbrot 
 
Dazu empfehlen wir unseren 2022 Silvaner vom Löss trocken 0,1l. 
 
 
In Spätburgunder geschmorte Ochsenbäckchen 
Rahmkohl | Nussbutter | Kartoffelstampf | Sprossen 
 
Dazu empfehlen wir unseren 2021 Spätburgunder Rotwein trocken 0,1l. 
 
 
Früchtecrumble 
Kompott | Eis | Butterstreusel | Schmand 
 
Dazu servieren wir Ihnen Espresso. 
 
 
3 Gang Menü exkl. Weine & Espresso 
43€ 
3 Gang Menü inkl. Weine & Espresso 
53€ 
 

Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal. 
 



 
 

 
 
 

Desserts & Käse 
 

 
Lieblingsduett 
1 Kugel Eis mit Espresso oder Café 
5 € 
 
Eissorbet 
3€ 
 
Sektsorbet 
Sorbeteis | Sekt St. Petrus Privat trocken 
7€ 
 
Früchtecrumble 
Kompott | Eis | Butterstreusel | Schmand 
8€ 
 
Schokokuchen  
Warmer halbflüssiger Kern I Maracuja-Sorbet I Früchte 
9€ 
 
Französische Käseauswahl 
15€ 
 
 

 
Bitte erfragen Sie Inhaltsstoffe und Allergene beim Personal. 


