Unser Kuchenchef empfiehlt...
10-Gang-Degustationsmenu

Willkommen zu einer unvergesslichen Reise durch die Welt der
Aromen und Gaumenfreuden.

Unser 10-Gang-Degustationsment ist eine Hommage an die
Kunst des Kochens, sorgfaltig zusammengestellt, um lhre
Sinne zu verzaubern und jeden Bissen zu einem Erlebnis zu

machen.

Uberraschend. Verfiihrerisch. Unvergesslich.
Jeder Gang erzahlt seine eigene Geschichte.

139€

inkl. korrespondierender Weine je 0,05 |
Bitte beachten Sie, dass das 10-Gang-Ment nur tischweise moglich ist.

Bitte erfragen Sie Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergenen bei unserem Servicepersonal.
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Unser Kuchenchef empfiehlt...

Gourmetmenu®

Amuse-Gueule

Beef Tea
Gemise | MarkkloBchen

Rote-Bete-Carpaccio
Eingelegter Kurbis suf3-sauer | Fetakase | Rucola | Walnuss

Jakobsmuscheln
Mandeln | Spinat | Krustentiersol3e

Sektsorbet

Entenbrust
Rahmkohl | Kartoffelkrapfen

Pistazienparfait
Beerenkompott | Pistazien

896
109 € (inkl. 0,1 I Weinempfehlung zu jedem Gang, auBBer Amuse-Gueule und Sorbet)

Bitte beachten Sie, dass dieses Menu nur tischweise moglich ist.

Bitte erfragen Sie Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergenen bei unserem Servicepersonal.



Unser Kuichenchef empfiehlt...
,GenieBerment”

Gratinierter Ziegenfrischkase
Tomatensugo | Wildkrauter

Ochsenbackchen
Wilder Brokkoli | Kurbisstampf | Cassis-SoBe

Apfelcrumble
Butterstreusel | WeiBBe Schokolade

58 €
J0€ (inkl. 0,11 Weinempfehlung zu jedem Gang)

Bitte erfragen Sie Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergenen bei unserem Servicepersonal.



Suppe & Vorspeisen

Herbstsalat
Trauben | Nusse | Croutons | Rohkost | Sprossen

Beef Tea
Gemuse | MarkkloBchen

Rote-Bete-Carpaccio
Eingelegter Kurbis suf3-sauer | Fetakase | Rucola | Walnuss

Rindertatar
Avocado | Mango | Senfkaviar

Jakobsmuscheln
Mandeln | Spinat | KrustentiersoBe

Truffelnudeln
Sommertruffel | Grana Padano

Gratinierter Ziegenfrischkase
Tomatensugo | Wildkrauter

Bitte erfragen Sie Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergenen bei unserem Servicepersonal.
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Hauptspeisen

Cordon Bleu
SuBkartoffel-Pommes | Sauercreme | Preiselbeeren

Lammruicken
Mediterranes Pfannengemuse | Kartoffelgratin

Ochsenbackchen
Wilder Brokkoli | Kurbisstampf | Cassis-SoB3e

Ibérico-Kotelett
Balsamicolinsen | TruffelsoBe | Rucola

Entenbrust
Rahmkohl | Kartoffelkrapfen

Saltimbocca
Kurbisrisotto | Waldpilze

Bitte erfragen Sie Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergenen bei unserem Servicepersonal.
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Hauptspeisen

Kabeljau
Gemusenudeln | Beurre Blanc | Salad Pea

Vegane Gemuselasagne
Pilze | Tomate | Pesto | Wildkrauter

Kurbisrisotto
Grana Padano | Rucola

Bitte erfragen Sie Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergenen bei unserem Servicepersonal.
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Desserts

Lieblingsduett
1 Kugel Eis mit Espresso oder Café

Sorbet

Sektsorbet
Sorbet | Sekt St. Petrus Privat trocken

Pistazienparfait
Beerenkompott | Pistazien

Apfelcrumble
Butterstreusel | WeiBBe Schokolade

Schokoladenkuchen
Blutorangensorbet | Vanilleschmand

Dessert-Variation ,Weingold'- fiir 2 Personen -

Bitte erfragen Sie Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergenen bei unserem Servicepersonal.
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